
% 65,1

% 27,7

% 7,2

Soberakinak
platerean

Iraungita edo egoera txarrean Soberakina
zerbitzatu

gabe

XE, GUZTIRA

% 22,16  % 15,83
% 14,29 
% 12,31 

1.

2.

XE, plateren
arabera (%)

Neurketa-metodologia

Erabilitako metodologiak bi kategoriatan
banatzen du sukaldeko xahuketa (iraungita edo

egoera txarrean dauden elikagaiak eta
soberakinak) eta bost kategoriatan ikasleen
hondakinak (lehenengo platera, bigarrena,

postrea, ogia eta jangarriak ez diren hondakinak).
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IKASTETXE

gutxi gorabehera.

17.199 AZTERTUTAKO
ZERBITZUAK

JANKIDEAK/EGUNA
/IKASTETXEA100

EGUN9

HAUTEMANDAKO ARRAZOI NAGUSIAK

SUKALDEA

% 49,83

Gehiegi ekoizten
da mahaikideen
benetako kopurua
aintzat hartuta

% 30,25
Plater batzuk ez
dituzte oso
gogoko

JANKIDEAK

% 16-19 “Ez du gogoko plater
hau”

% 8,16 Zaporea/usaina/
testura

% +8 Gogoko ez dituzten
osagaiak

MONITOREAK

% 43,28 Giroa zaratatsua da
edo ez da oso lasaia

% 25,46
Platerak errepikatu
egiten dira edo ez dira
ikasleen oso gogoko

% 20,94
Bazkaltzen ari direla
entretenitu egiten
dira

Ezagutu sakonkiago proiektua, hemen: www.ausolan.com/eu/gustos/

Neurtzea da lehenengo urratsa elikagaien xahuketa murrizteko.
Neurtzen ez dena ezin baita hobetu.

Xahuketa jankideen
eta egunaren arabera

Honako hau da ikasle bakoitzak egunero
sortutako hondakinen batezbestekoa.84,93 g

Guztizko elikagai
xahuketaren indizea

Egunero xahutako elikagaien ehunekoa,
zerbitzatutakoarekin alderatuta.% 13,93

Zenbat elikagai xahutzen (EX) da
eskola-jantokietan?

2.014,9 kg


